
Ciao Italia, pizza time! 
Doe je buurt Italiaans bruisen 

 
 
In ’t kort … 
 
Breng je buurt, wijk of gemeente tot leven met een lekker Italiaans buurt- 
gebeuren. Met ons pizza-uitleenpakket geven we je afdeling alles in handen  
om een sfeervolle, leuke en lekkere namiddag of avond te creëren, waar 
buurtbewoners tijdens een activiteit mekaar beter leren kennen en samen 
kunnen genieten van lekker en ter plaatse bereid eten. Een pop-upcafé, maar 
dan met pizza’s! 

… en in ’t langer 
 

Breek uit en doe je buurt bruisen met ons Italiaans pakket. Je kiest zelf hoe je het aanpakt: een receptie met     pizzahapje 

en drankje, een gemoedelijke ontmoetingsactiviteit, een all-in activiteit met muziek en animatie … 

Wat krijg je van ons? We bieden jullie een materialenpakket, geschikt voor 50 personen. Daarmee maak je met 
gemak 20 pizza’s per uur. In het pakket vind je 2 pizza-ovens, 6 pizzapannen en 2 paar hittebestendige 
handschoenen. Ook zitten er speciale uitnodigingen in waarmee (bestuurs)leden, sympathisanten en buurtbewoners 
zelf iemand kunnen uitnodigen voor dit knus en lekker buurtmoment. Elke uitnodiging bestaat uit 3   delen. Door de 
twee extra stroken af te scheuren en uit te delen kunnen de mensen die jij hebt uitgenodigd ook anderen uitnodigen 
om langs te komen op je activiteit en zo kwb en mekaar beter te leren kennen. 
Op de programmasite vind je enkele eenvoudige recepten om met eigen of kant-en-klaar deeg lekkere pizza’s te 
maken, een aankopenlijstje, materiaalhandleidingen (in zowel geschreven als videovorm), en een nota met inspiratie, 
tips en voorbeeldactiviteiten om met het pakket aan de slag te gaan. 

Je boekt op vrijdag, maar hebt het materiaal vanaf woensdag/donderdag tot woensdag/donderdag.  
 
Belangrijk: deze activiteit is er om uit te breken in je buurt. Het is dus géén kookactiviteit voor je leden, maar een pakket 
waarmee je een tof gebeuren kan creëren om anderen te laten zien hoe leuk kwb is. 
 

Prijs 

 
Het uitlenen van dit pakket kost 40 euro. 

 
Wat moeten jullie zelf voorzien? 
 
Als afdeling zorg je voor medewerkers, zowel voor het bedienen van de pizza-oven als om mensen aan te spreken en 
hen te laten kennismaken en proeven van kwb. Zorg dus zeker voor genoeg vrijwilligers! Eén pizza-oven bedien je met 
2 personen: een vuurmeester die stookt en een bakmeester die bakt. Met twee ovens kan je maximaal 4 pizza’s (met 
een maximale diameter van 28 centimeter) per 10 minuten bereiden. Je zorgt ook zelf voor de ingrediënten en voor 
pellets voor de ovens. 
Ook een leuke locatie met een buitenruimte waar je de ovens kan plaatsen is uiteraard nodig. Bij regenweer zijn twee 
tentjes om de ovens onder te plaatsen een must. 


